
Per noi de La Granda questo è il punto di partenza: una filiera che mette al centro le persone e il
territorio, con l’idea che il gusto nasca sempre da un equilibrio tra qualità, responsabilità e
consapevolezza.

È proprio in questo che Carlo, grazie alla sua caparbietà nella ricerca della materia prima fin dai
primi tempi nel suo ristorante a New York, non ha mai perso la voglia di cercare la qualità: questo è,
e sarà sempre, il suo successo.

Per questo siamo particolarmente felici di essere presenti in questo progetto: perché ritroviamo la
stessa attenzione nella selezione, nella cura del dettaglio e nella volontà di proporre un’offerta che
sia allo stesso tempo contemporanea e radicata.

È da qui che nasce un cibo che non è solo buono, ma anche giusto: per chi lo produce, per chi lo
lavora e per chi lo sceglie.
Grazie e buon lavoro.

Sergio Capaldo

Complimenti per questa apertura in un luogo
così evocativo - che racconta già da sé un’idea
precisa di accoglienza e di stile
contemporaneo.

Quando nasce un progetto come questo, la
cosa più importante, al di là dell’estetica e
dell’offerta, è la scelta della materia prima. 
Perché è lì che si costruisce davvero l’identità
di una cucina.

Scegliere prodotti di qualità significa fare una
scelta culturale: vuol dire riconoscere il valore
del lavoro dei produttori, rispettare i tempi
della natura e restituire al cliente
un’esperienza autentica.






